
Mosaïque de poireaux - 9€
dans une feuil le de nori accompagné de sa vinaigrette de tomate 

mentholée

Salade d’été et son œuf mollet en croute - 10€
salade,  avocat,  tomate,  carotte,  concombre,  bil les de mozzarella

Tagliatelles de melon et Burrata - 11€

Buddha Bowl - 12€
quinoa, saumon, concombre,  radis,  tomate cerise et patate douce

Tartine de saumon façon gravlax - 13€
mousse de fromage de brebis,  et morceaux d’avocat et de concombre

Entrées

Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place. Boisson non comprise.
LISTE DES ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE

Plats
Burger végétarien - 19€
(galette de pomme de terre,  avocat,  tomate et sauce ketchup) et frites maison

Pavé  de maigre - 23€
accompagné d’une ratatouille et d ’une sauce vierge

Tartare de boeuf - 24€
préparé au couteau et frites maison

Encornets au chorizo - 24€
accompagnés d’un risotto au parmesan et de piquil los gril lés

Burger du Vitalparc - 25€
(steak haché,  bleu d’auvergne, tomate,  et oignons compotés)  et frites maison

Côte de veau - 27€
poêlée au beurre d’ail  et  servie avec des pommes de terre au four

Entrecôte 270g - 29€
accompagnée d’une sauce chimichurri et servie avec nos frites maison

Desserts
Ile flottante - 9€

sur sa crème anglaise au cacao

Brioche façon pain perdu - 9€
accompagnée d’une boule de glace caramel et éclats de chocolat

Notre incontournable camembert rôti - 9,5€
avec morceaux de poire et miel

Bavarois aux fruits rouges - 12€

Trouxas (spécialité Portugaise) - 12€
roulé de jaunes d’oeufs sucrés,  accompagné de fruits de saison et de leur

sirop 

 Notre carte 



Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place. Boisson non comprise.
LISTE DES ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE

Nos formules

M E N U  D U  J O U R  -  2 5 €

du Lundi au Samedi midi 
Entrée + Plat + Dessert - 25€
Entrée + Plat / Plat + Dessert - 21€

Voir ardoise 

MENU VITALDAY - 34€

Entrées au choix :

Mosaïque de poireaux 
dans une feuil le de nori accompagné de sa
vinaigrette de tomate mentholée

Tagliatelles de melon et Burrata

Plats au choix :

Tartare de boeuf 
préparé au couteau et frites maison

Encornets au chorizo
accompagnés d’un risotto au parmesan et de
piquil los gril lés

Burger végétarien 
(steak végétal ,  avocat,  tomate et sauce
ketchup) et délicieuses frites maison

Burger du Vitalparc 
(steak haché,  bleu d’auvergne,  tomate et
oignons compotés)  et frites maison

Desserts au choix :

Ile flottante
sur sa crème anglaise au cacao

Brioche façon pain perdu
accompagnée d’une boule de glace caramel
et éclats de chocolat

Notre incontournable camembert rôti
avec morceaux de poire et miel

F O R M U L E  B R U N C H  -  3 9 €

Tous les dimanche midis
De 11h30 à 14h30

Buffet à volonté

MENU ENFANT - 15€

Steak haché, frites maison
ou
Chunks pané de poulet, frites
ou
Fish & chips

+

Glace au choix :

Vanille, fraise, chocolat, abricot, yaourt,
caramel, chouchou, café



Prix net, service compris. Tous nos plats au menu sont cuisinés sur place. Boisson non comprise.
LISTE DES ALLERGENES A CONSULTER EN DERNIERE PAGE

Nos formules

MENU TENTATION - 44€

Entrées au choix :

Salade d’été et son œuf mollet en croute 
salade,  avocat,  tomate,  carotte,  concombre,  bil les de mozzarella

Buddha Bowl 
quinoa, saumon, concombre,  radis,  tomate cerise et patate douce

Tartine de saumon façon gravlax 
mousse de fromage de brebis,  et  morceaux d’avocat et de
concombre

Plats au choix :

Pavé de maigre 
accompagné d’une ratatouil le et d ’une sauce vierge

Côte de veau 
poêlée au beurre d’ail  et  servie avec des pommes de terre au four

Entrecôte 270g 
accompagnée d’une sauce chimichurri et servie avec nos frites
maison

Desserts au choix :

Notre incontournable camembert rôti 
avec morceaux de poire et miel

Bavarois aux fruits rouges 

Trouxas (spécialité Portugaise) 
roulé de jaunes d’oeufs sucrés,  accompagné de fruits de saison et
de leur sirop 


